
PRODUKTKATALOG
Ausgabe Oktober 2026

ANBIETER SORTIMENT AUSGABE

Taste Base GmbH
Bruchsaler Straße 10
10715 Berlin
info@tastebase.de

Pizza, Flammkuchen,
Focaccia und Gebäck
Tiefgekühlt geliefert
Muster kostenlos auf Anfrage

Stand Oktober 2026
Lagerung −18 °C
Haltbarkeit 90 Tage

Sortiment
NR KATEGORIE SORTEN SEITE

01 Pizza Teigkugel, Blanco, Base und 7 fertig belegte Sorten 2

02 Flammkuchen Speck-Zwiebel, Pilz-Zwiebel, Zucchini-Hirtenkäse 4

03 Focaccia Rosmarino, Pomodoro, Patate 4

04 Gebäck Buchteln, Brioche, Cardamom Bun, Croissant, Laugenecke 5
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01  Pizza 10 Sorten

TEIG FORMAT ZUBEREITUNG

BIGA, 48 h langzeitgereift
Teigkugel roh, alle anderen
70–80 % vorgebacken

Rund, Ø ca. 25 oder 30 cm
Vorgebacken 10 Stück je Karton
Teigkugel 250 oder 280 g

Steinofen, 250 °C 3–5 Min.
Umluftofen, 250 °C 3–5 Min.

TEIG, BODEN, BASE

Pizza Teigkugel
Roher BIGA-Pizzateig, 65 % Hydration –
formen, belegen, backen.

250 oder 280 g vegan

Pizza Blanco
Vorgebackener Boden ohne Soße – für
eigene Kreationen.

Ø 25 oder 30 cm vegan

Pizza Base
Vorgebackener Boden mit fruchtiger
Tomatensoße.

Ø 25 oder 30 cm vegan

FERTIG BELEGT

Margherita
Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte.

Ø 25 oder 30 cm vegetarisch

Marinara
Tomatensoße, geschwärzte Oliven,
getrocknete Tomaten.

Ø 25 oder 30 cm vegan

Funghi
Tomatensoße, Fior di Latte, frische
Champignons.

Ø 25 oder 30 cm vegetarisch

Taste Base GmbH · Bruchsaler Straße 10 · 10715 Berlin · tastebase.de 2 / 6



FERTIG BELEGT

Salami
Tomatensoße, Fior di Latte, milde
Delikatess-Salami.

Ø 25 oder 30 cm

Piccante
Tomatensoße, Fior di Latte, pikante
Salame Napoli.

Ø 25 oder 30 cm

Prosciutto e Funghi
Tomatensoße, Fior di Latte, gegrillter
Kochschinken, Champignons.

Ø 25 oder 30 cm

Tonno
Tomatensoße, Fior di Latte, Thunfisch,
rote Zwiebeln.

Ø 25 oder 30 cm
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02  Flammkuchen 3 Sorten

TEIG FORMAT ZUBEREITUNG

Hauchdünn ausgerollt
70–80 % vorgebacken

Einzeln, ofenfertig belegt
Auch als Boden (Blanco) und
Base mit Crème fraîche

Steinofen, 250 °C 3–4 Min.
Umluftofen, 250 °C 5–6 Min.
Haushaltsofen, 230–250 °C 6–8 Min.

Speck-Zwiebel
Crème fraîche, geräucherter Bauchspeck,
rote Zwiebeln.

ca. 350 g

Pilz-Zwiebel
Crème fraîche, frische Champignons, rote
Zwiebeln.

ca. 340 g vegetarisch

Zucchini-Hirtenkäse
Crème fraîche, grüne Zucchini,
Hirtenkäse.

ca. 330 g vegetarisch

03  Focaccia 3 Sorten

TEIG FORMAT ZUBEREITUNG

90 % Hydration, 20 h geführt
Fertig gebacken, nur aufwärmen

Ganzes 1/1 GN-Blech
ca. 18 Stücke je Blech

Antauen ca. 10 Min.
Umluft, 170 °C 7–10 Min.

Rosmarino
Olivenöl extra, Meersalz, frischer
Rosmarin.

ca. 2,2 kg vegan

Pomodoro
Fruchtige Tomatensoße, Olivenöl extra.

ca. 2,4 kg vegan

Patate
Festkochende Kartoffeln, Rosmarin,
Olivenöl extra.

ca. 2,5 kg vegan
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04  Gebäck 7 Sorten

TEIG FORMAT ZUBEREITUNG

Hefe- und Briocheteig mit Butter
Fertig gebacken, nur aufwärmen

Einzelstücke, 70–120 g Antauen ca. 10 Min.
Umluft, 160 °C 6–9 Min.

Buchtel
Buttriger Hefeteig mit Milch und Honig.

ca. 120 g vegetarisch

Buchtel Schokolade
Hefeteig mit Vollmilch-
Schokoladenstücken.

ca. 120 g vegetarisch

Buchtel Olive-Tomate
Hefeteig mit Oliven und getrockneten
Tomaten.

ca. 120 g vegetarisch

Brioche Feuilletee
Tourierte Brioche mit feiner
Butterschichtung.

ca. 120 g vegetarisch

Cardamom Bun
Briocheteig mit Kardamom-Butter und
Orangenzeste.

ca. 100 g vegetarisch

Croissant
Laminierter Briocheteig mit Butterplatte.

ca. 70 g vegetarisch
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Laugenecke
Laminierter Briocheteig, im Laugenbad
gebacken.

ca. 70 g vegetarisch

Probieren geht
über beschreiben.

Kontakt Muster

E-Mail info@tastebase.de
Web tastebase.de
Adresse Bruchsaler Straße 10, 10715 Berlin

Sagen Sie uns einfach, welche zwei oder drei Produkte für Ihre
Karte infrage kommen – wir schicken Ihnen ein Muster zum Testen
in der eigenen Küche. Ganz unverbindlich.
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